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Menii- und Buffetvorschlidge
fiir Inre Weihnachtsfeier

Ringhotel Drees
Hohe Stralle 107, 44139 Dortmund
WWW.riepe.com
drees@riepe.com

Stand: Juli 2023
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Unsere adventlichen Mentus werden mit Laugengebéck oder Baguette serviert. Dazu
reichen wir Buttersorten, Krauter-Créme fraiche oder Griebenschmalz.

Kreieren Sie einfach Ihr Wunschmeni aus unseren Vorschlagen!

Vorspeisen & Suppen

Kartoffel-Rosti mit Lachs-Tatar EUR 12,50
Krauter-Créme fraiche
Linsensalat mit Wildkrautern EUR 10,50
gerauchertes Forellenfilet & Sahnemeerrettich
Lachs-Carpaccio mit Zitronenol EUR 12,50
winterliche Blattsalate mit Walnussen & Trauben
Kréauterrahmsuppe mit Baconchips EUR 8,50
Steckriben-Orangen-Suppe mit Crodtons EUR 8,50

Hauptgange
Rinderfilet, rosa gebraten EUR 38,00
Burgunder-Schalotten-Sauce
Bohnen im Speckmantel & Rosmarinkartoffeln
Kalbsfilet mit Steinpilzsauce EUR 28,50
Mandelbroccoli & Kartoffel-Lauchkuchen
Hirschmedaillon mit Pfifferling-Sauce EUR 25,00
Rosenkohl & Kroketten
Gebratenes Zanderfilet auf Rahm-Wirsing EUR 22,50
Butterkartoffeln

Dessert

Lockerer Griel3flammerie mit Himbeeren EUR 8,50
Spekulatius-Tiramisu EUR 7,50
Bratapfel-Parfait mit warmem Zimt-Pflaumen EUR 8,50



Sterntaler Buffet

(ab 25 Personen)

Suppe - serviert
Steckriben-Orangen-Suppe mit Crodtons
*k%

Vom Buffet

Winterliche Blattsalate, Gurke, Tomate, geraspelte Mohre & Zucchini
Granatapfel-Vinaigrette und Kurbiskerne

Roastbeef, rosa gebraten mit Schwerter-Senf-Remoulade
Anti-Pasti-Variation mit Ziegenkaseflocken
Gerauchertes Forellenfilet auf sti3-sauren Belugalinsen
Wildpastete mit Sauce Cumberland
Brotauswahl mit Butter & Apfel-Griebenschmalz

*kk

Schweinefilet am Buffet tranchiert
Backpflaumensauce
Speck-Rosenkohl & Serviettenknéodel

Gebratenes Zanderfilet auf Steinpilz-Wirsing-Ragout
Butterkartoffeln

*kk

Spekulatius-Tiramisu
Gluhweingritze mit Vanillesauce
Internationale Kaseauswahl mit Feigensenf

EUR 49,50 pro Person



Christkindl Buffet

(ab 25 Personen)

Suppe - serviert
Krauterrahmsuppe mit Baconchips
**k%k
Vom Buffet

Winterliche Blattsalate, Gurke, Tomate, geraspelte Mohre & Zucchini
Himbeerdressing und feine Ole

Mild geraucherte Entenbrust auf Chicorée-Salat & Rucola
Granatapfelvinaigrette

Kartoffel-Rosti mit Lachstatar
Wildpastete mit Sauce Cumberland
Gansestilze mit Aprikosen-Rotkohl-Chutney

Brotauswahl mit Krauter- & Meersalzbutter

*kk

Knusprige Ente am Buffet tranchiert
Rosenkohl & Rotkohl
Kartoffelklol3e

Frischlachsfilet auf Lauchgemuse
Cranberry-Limetten-Sauce
Meersalzkartoffeln

*kk

Lebkuchenmousse mit Beerenfriichten
Warme Brat&pfel mit Vanille-Schmand
Internationale Késeauswahl mit Feigensenf

EUR 54,50 pro Person



All inklusive

Adventsarrangement

fiir 6 Stunden
(ab 25 Personen)

Aperitif
Riepe Privat Cuvée Langenbach Riesling Sekt
Orangensaft

Wir servieren lhnen Mineralwasser, Kronen-Pils,
Weilwein & Rotwein, Softgetréanke und frisch aufgebruhten Kaffee.

Suppe - serviert
Krauterrahmsuppe mit Baconchips
-
Vom Buffet
Wildpastete mit Sauce Cumberland
Roastbeef-Rdéllchen mit feiner Gemdusefillung

Geraucherte Forellenfilets & Graved Lachs
Preiselbeer-Meerrettich & Honig-Senf-Sauce

Salate der Saison mit Créutons & Pinignkernen
Granatapfel-Vinaigrette & feine Ole

*kk

Hirschedelgulasch mit Waldpilzen
Rosenkohl & Walnuss-Spatzle

Lachsfilet auf Blattspinat
WeilRweinsauce & Meersalzkartoffeln

*k%k
Dessert - serviert
Rosmarin-Honig-Parfait mit Beeren & salzigen Pistazien

EUR 79,00 pro Person



Unser Ganse-~Special

(ab 25 Personen)

Suppe - serviert

Steckriben-Orangen-Suppe mit Crodtons

*kk

Vom Buffet

Duett von Gansebrust & Gansekeule
Apfelrotkohl & Kartoffelkl6Re
Bratapfel mit Marzipan & Rosinen gefullt

*kk

Getranke-Arrangement

Aperitif
Riepe Privat Cuvée Langenbach Riesling Sekt
Orangensaft

Alkoholfreie Getranke
Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta & Sprite
Selters Mineralwasser
Apfel- & Orangensaft

Biere und Wein
Kronen Pils vom Fafl3
Jever Fun (alkoholfrei)
Weizen-Bier
Weil3wein & Rotwein

Heil3getranke
Kaffee- und Teebar

Das Getranke-Arrangement beginnt zu einer Uhrzeit lhrer Wahl und endet
nach 6 Stunden. Getranke auf3erhalb der Pauschale werden nach
Verbrauch berechnet.

EUR 72,50 pro Person

Unser Digestif-Wagen
.fahrt“ nach dem Essen von Tisch zu Tisch!
Der Verbrauch wird separat berechnet.



