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Herzlich Willkommen 
 

Liebe Gäste, 

 

wir, Familie Riepe, sind Gastgeber mit Herz und das bereits in der 4. Generation.  

Unser familiengeführtes Hotel ist der perfekte Ort für Ihre Familienfeier, egal ob Geburtstag, 

Hochzeit oder Taufe.  

 

In unserer Bankettmappe möchten wir Ihnen einen Überblick über unsere Räumlichkeiten, 

sowie unser Speisenangebot verschaffen. 

 

Gerne stehen wir Ihnen für ein persönliches Gespräch zur Verfügung. 

 

Familie Riepe 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Ihre Ansprechpartnerinnen 

  

Frau Britta Seidel     Frau Lilyana Musik 

Telefon: 02 31 – 12 99 0    Telefon: 02 31 – 12 99 790 

Mail: bs@riepe.com     drees.bankett@riepe.com 
 

 

 

 

mailto:bs@riepe.com


 
1 

 

Die Räumlichkeiten in der 6. Etage sind klimatisiert und verfügen jeweils 

über einen Balkon, der sowohl vom Foyer als auch von den Räumen aus 

direkt betreten werden kann. 

 

 

„Wo Gäste zu Freunden werden“ 
Unsere Räumlichkeiten 

 

6. Etage – über den Dächern von Dortmund 
 

 

 

 

 

 

„Orion“ 
Größe: 93 qm 

Kapazität: 35 bis 80 Personen 

Raummiete: 450,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Mars“ 
Größe: 70 qm   

Kapazität: 20 bis 35 Personen 

Raummiete: 350,00 € 

 

 

 

 

 

 

„Orion & Mars“ 
Größe: 163 qm + Foyer 

Kapazität: 80 bis 100 Personen 

Raummiete: 750,00 € 
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Erdgeschoss – Hotel Drees 
 

 

 

 

 

„Saturn“ 
Größe: 35 qm  

Kapazität: 10 bis 20 Personen 

Raummiete: 150,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

„Venus“ 
Größe: 60 qm  

Kapazität: 20 bis 40 Personen 

Raummiete: 300,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Venus & Saturn“ 
Größe: 95 qm  

Kapazität: 40 bis 60 Personen 

Raummiete: 400,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Angrenzend an den Raum Venus 

befindet sich ein Buffetraum, der 

durch eine variable Wand dazu 

genommen werden kann. 
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„Pluto“ 
Größe: 44 qm  

Kapazität: 15 bis 26 Personen 

Raummiete: 150,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Jupiter“ 
Größe: 46 qm  

Kapazität: 15 bis 26 Personen 

Raummiete: 150,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

„Wintergarten“ 
Größe: 40 qm  

Kapazität: 15 bis 24 Personen 

Raummiete: 200,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

An den Wintergarten grenzt eine überdachte Terrasse, die auch in den kühlen Monaten 

genutzt werden kann. Es gibt Heizstrahler und Wolldecken. 
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Erdgeschoss – Nebengebäude 

 

 

 

 

 

 

„Consul“ 
Größe: 80 qm  

Kapazität: 25 bis 60 Personen 

Raummiete: 350,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

Der Raum „Consul“ verfügt über eine kleine Bar im Foyer, direkt vor dem Raum.  

Optimal für eine lockere Geburtstagsfeier. 

 

 

 

 

 

Welchen Raum dürfen wir Ihnen reservieren? 
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Empfang Ihrer Gäste 
 

Begrüßen Sie Ihre Gäste mit einem prickelnden Aperitif. Dazu reichen wir auf Wunsch gerne 

ein paar kleine Leckereien. 

 

Riepe’s Privat Cuvée Jahrgangssekt, Brut 0,75 l EUR 26,00 

Sektkellerei Langenbach, Mosel     

 

Riepe’s Privat Cuvée Jahrgangssekt Rosé 0,75 l EUR 26,00 

Sektkellerei Langenbach, Mosel     

 

Contarini Prosecco, D.O.C.G. 0,75 l EUR 29,50 

Spumante, extra dry, Valdobbiadene    

    

Champagner Hausmarke 0,75 l EUR 75,00 

Taitinger Brut Reserve Reims France    

     

Champagner Ruinart, Brut Reserve Reims Frankreich 0,75 l  EUR 85,00 

 

Crémant de Loire Brut DOC, Domaine du Petit Clocher 0,75 l  EUR 38,00 

Val de Loire  

 

Fitz-Ritter Fitzero, Sekt alkoholfrei 0,75 l EUR 29,00 

 

Van Nahmen Frucht-Secco, Apfel-Quitte 0,75 l EUR 30,00 

 

Lillet Berry 
Lillet Blanc, Thomas Henry Cherry Blossom, Beeren   EUR 8,80 

 

Ramazzotti Rosato 
Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco, Basilikum   EUR 8,50 

 

Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Orange   EUR 8,80 

 

Déjá-Vu Tonic  
Déjá-Vu, Thomas Henry Tonic, Grapefruit, Rosmarin   EUR 8,50 

 

Sarti Spritz 
Sarti, Prosecco, Sodawasser, Limette   EUR 8,50 

 

Déjá-Vu Tonic - alkoholfrei 
Déjá-Vu alkoholfrei, Thomas Henry Tonic, Grapefruit, Rosmarin   EUR 7,80 
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Snacks zum Empfang 
 

Canapés 
 

Serranoschinken oder Parmaschinken    EUR 3,80 pro Stück 

Italienische Salami       EUR 3,90 pro Stück 

Roastbeef, rosa gebraten      EUR 4,20 pro Stück 

Putenbrust        EUR 3,50 pro Stück 

Brie oder Camembert       EUR 3,20 pro Stück 

Gouda, Edamer oder Maasdamer     EUR 3,20 pro Stück 

Hausgebeizter Lachs oder Graved Lachs    EUR 4,20 pro Stück 

Forellenfilet        EUR 3,80 pro Stück 

 

Fingerfood – 4 zur Wahl 
         EUR 24,00 pro Person  

Anti-Pasti-Spieße mit Ziegenkäse 

Garnelen im Kartoffelmantel 

Pflaumen oder Datteln im Speckmantel 

Laugengebäck mit Frischkäse, Tomate & Rucola 

Gambas im Filoteig mit Mango-Chutney 

Büffelmozzarella mit Kirschtomaten im Glas 

Mini-Quiche mit Kräuterschmand 

Kleine Frikadellen mit Dip 

Lachs-Flädle-Rouladen mit Meerrettich 

Gebratene Blutwurst auf Rösti 

Pumpernickeltaler mit Matjestatar 

Roastbeefröllchen mit frischem Spargel & Remoulade - saisonal 
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Menue 
 

Sie sind Genießer und möchten sich und Ihre Gäste mit einem leckeren Menue verwöhnen? 

Wir haben Ihnen einige Menues zusammengestellt, die jedoch individuell geändert werden 

können. Bitte beachten Sie, dass der jeweils angegebene Menue-Preis nur bei Buchung ohne 

Änderungen gültig ist. Die angegebenen Einzelpreise können variieren, sollte das Menue 

gekürzt oder erweitert werden. 

Zu unseren Menues servieren wir vorab Laugengebäck oder Baguette mit Meersalzbutter, 

Paprikabutter oder Kräuter-Crème fraîche. Alle angegebenen Preise verstehen sich pro 

Person und inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  

 

Menue 1 
 

Kräuterrahmsuppe 
EUR 8,00 

 

*** 
 

Medaillons vom Kalbsfilet mit Steinpilzrahmsauce 

glasiertes Rosengemüse & Pommes Dauphine 
EUR 28,50 

 

*** 
 

Orangen-Panna Cotta 
EUR 9,00 

 

Menue-Preis EUR 43,00 

 

Menue 2 
 

Tatar vom Yellow Fin Thunfisch mit Avocado, Sesam und Sojagelee 
EUR 18,00 

 

*** 
 

Rosa gebratenes Steak vom Rinderrücken (200 g) 

Kräuterbutter & Sauce Béarnaise 

mediterranes Grillgemüse & Kartoffelgratin 
EUR 28,00 

 

*** 
 

Orangen-Minz-Parfait mit karamellisierten Feigen 
EUR 8,00 

 

Menue-Preis EUR 52,00 
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Menue 3 
 

Duett vom norwegischen Fjord-Lachs mit Rösti, 

Crème fraîche und Salatbukett 
EUR 12,50 

 

*** 

 

Rinder-Consommé mit feiner Fleischeinlage & Sherry 
EUR 7,50 

 

*** 

 

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Portwein-Feigen, 

Sellerie-Pastinaken-Püree, Madeirasauce & Macaire-Kartoffeln 
EUR 28,50 

 

*** 

 

Warmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern, 

hausgemachtem Kirschsorbet und eingelegten Beeren 
EUR 8,00 

 

Menue-Preis EUR 54,50 
 
 

Menue 4 
 

Carpaccio vom Weiderind mit Grana Padano, 

Balsamico-Kaviar und Basilikum 
EUR 17,50 

*** 

 

Cremige Steinpilzsuppe 

mit Steinpilz-Wan Tan & Crème Fraîche 
EUR 10,00 

 

*** 

 

Zart geschmorte Rinderbäckchen 

mit frischem Marktgemüse & Kartoffelgratin 
EUR 24,50 

 

*** 

 

Crème Brûlée mit hausgemachtem Kirschsorbet 
EUR 9,00 

 

Menue-Preis EUR 59,00 
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Menue 5 
 

Cremige Burrata an bunter Tomatenvielfalt 

mit Balsamico-Kaviar und Olivenöl 
EUR 12,50 

 

*** 

 

Essenz von der Flugente mit Steinpilzravioli & Schnittlauch 
EUR 8,50 

 

*** 

 

Pasta mit schwarzem Wintertrüffel & Kresse 
EUR 18,50 

 

*** 

 

Kross gebratene Maishähnchenbrust auf grünem Spargel 

mit Süßkartoffel-Püree & Chimichurri 
EUR 26,50 

 

*** 

 

Mousse au chocolat mit Himbeersorbet & Beeren 
EUR 9,50 

 

Menue-Preis EUR 71,50 

 

Menue 6 
 

Geräucherte Forellenfilet mit Radieschen, 

lauwarmem Kartoffelsalat & Meerrettich 
EUR 13,50 

 

*** 

 

Kalte Tomaten-Gazpacho mit Gurken & Melonen-Perlen 
EUR 10,50 

 

*** 

 

Hausgemachte Süßkartoffel-Gnocchi 

mit pochiertem Bio-Ei & Kresse 
EUR 15,00 

 

*** 
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Filet vom Wolfsbarsch mit Krustentiersauce 

auf glasiertem Marktgemüse & cremiger Polenta 
EUR 27,50 

 

*** 

 

Weiße Prosecco-Mousse mit Ananas-Basilikum-Salat 
EUR 9,50 

 

Menue-Preis EUR 72,50 

 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 



 
11 

 

Buffets 
 

Unsere Buffets sind buchbar ab 25 Personen. Die nachstehenden Buffets können individuell 

nach Ihren Wünschen abgeändert werden. Die Suppe können wir auf Wunsch gerne am Tisch 

servieren.  

 

 

 
 
 
 
 

Buffet 1 
 

Marktfrische Salate mit zweierlei Dressings 

Anti Pasti-Gemüse mit italienischer Salami & lauwarmem Ziegenkäse 

Datteln im Speckmantel 

Hausgebeizter Lachs mit Rösti & Crème fraîche 

Vitello Tonnato 

Brotauswahl mit Kräuterquark & gesalzener Butter 

 

*** 

 

Selleriecremesuppe mit Crôutons 

 

*** 

 

Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce 

Gemüse der Saison & gebratene Rosmarindrillinge 

Doradenfilets auf Rahmwirsing mit Basmati-Reis 

Süßkartoffel-Gnocchi mit Nussbutter & Grana Padano 

 

*** 

 

Tiramisù 

Panna Cotta mit Fruchtspiegel 

Fruchtsalat mit Vanillecreme 

 

EUR 65,00 
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Buffet 2 
 
 
 
 
 
 

Marktfrische Salate mit zweierlei Dressings 

Lachs im Barbecue-Mantel auf gegrilltem Gemüse 

Tomate-Mozzarella mit Pesto & Basilikum 

Shrimps-Cocktail mit Ananas & Minze 

Gemüse-Quiche mit Kräuter-Crème fraîche 

Brotauswahl mit Kräuterquark & gesalzener Butter 

 

*** 

 

Klare Consommé vom Rind mit feiner Fleischeinlage 

 

*** 

 

Rosa gebratenes Roastbeef am Buffet tranchiert 

Sauce Béarnaise & Pfeffersauce 

Marktgemüse & Kartoffelgratin 

Doradenfilets auf Orangen-Fenchel-Gemüse 

mit Bergamotte-Sauce & Basmati-Reis 

Gemüse-Ravioli mit Steinpilzsauce 

 

*** 

 

Crème Brûlée 

Warmer Schokoladen-Brownie mit Vanillesauce 

Eiswagen mit 3 Sorten nach Wunsch 

verschiedene Saucen & Toppings 

 

EUR 75,00 

 



 
13 

 

Buffet 3 
 

Terlaner Weinsüppchen mit gebratener Jacobsmuschel (serviert) 

 

*** 

 

Marktfrische Salate mit zweierlei Dressing 

Variation von Räucherfischen und Forelle 

Anti Pasti-Variation mit zweierlei Hummus 

Serranoschinken, italienische Salami & Grana Padano 

Büffelmozzarella mit marinierten Strauchtomaten 

Jacobsmuschel in der Schale mit Mango-Minz-Chutney 

Brotauswahl mit Kräuterquark & gesalzener Butter 

 

*** 

 

Rosa gebratener Kalbsrücken mit Sauce Béarnaise 

Lachs im Blätterteigmantel mit Duxelles 

Zucchini-Auberginen-Lasagne mit Tomatensugo 

Ragout Fin vom Schwarzfeder-Huhn mit Kräuterseitlingen 

Glasiertes Marktgemüse 

Drillinge & Basmati-Reis 

 

*** 

 

Crêpes Suzettes mit Grand Marnier & Orange 

Tiramisù 

Pistazien-Crème Brûlée 

Eiswagen mit 3 Sorten nach Wunsch 

verschiedene Saucen & Toppings 

 

EUR 82,00 
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Kaffeetafel 
 

Gerne können Sie Ihre Gäste vor oder nach dem Essen noch mit einer Kaffeetafel 

verwöhnen. Hier bieten wir verschiedene Möglichkeiten an. 

 

Variante 1 
 

Frische Waffeln mit heißen Kirschen, Sahne & Vanilleeis 

dazu frisch aufgebrühter Kaffee, Tee & Kaffeespezialitäten 

 

EUR 13,50 pro Person 

Wir kalkulieren eine Waffel pro Person. 

 

Variante 2 
 

Wir bestellen Kuchen oderTorten nach Ihren Wünschen. 

 

1 Stück Kuchen oder Torte pro Person 

dazu frisch aufgebrühter Kaffee, Tee & Kaffeespezialitäten 

 

EUR 15,50 pro Person 

 

1 ½ Stücke Kuchen oder Torte pro Person 

dazu frisch aufgebrühter Kaffee, Tee & Kaffeespezialitäten 

 

EUR 18,50 pro Person 

 

Variante 3 
 

Sie haben jemanden im Familien- und Freundeskreis der gerne backt? 

Dann bringen Sie Kuchen und Torten doch einfach selbst mit. 

Wir berechnen EUR 4,00 pro Person für das Kaffeegedeck. 

 

Kaffee, Tee und Kaffeespezialitäten werden nach Verbrauch berechnet. 
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Mitternachtsimbiss 
 

Gulaschsuppe oder Westfälische Kartoffelsuppe 

dazu Brot & Buttersorten EUR 8,50 pro Person 

 

Dortmunder Currywurst mit Stangenbrot EUR 7,00 pro Person 

 

Internationale Käseauswahl 

mit Feigensenf, Brotauswahl & Buttersorten EUR 9,50 pro Person 

 

Für den „süßen Zahn“ können wir auch Kuchen oder Torten servieren. Preise auf Anfrage 

 

 

Candy-Bar 
ab 25 Personen 

 
Für kleine und große Naschkatzen bieten wir eine Candy-Bar an. Sie und Ihre Gäste können 

sich nach Herzenslust an verschiedenen Gläsern mit Süßigkeiten & Knabbereien bedienen. 

 

 ab EUR 4,50 pro Person 

 

 

Mitnahme von Speisen 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass keine Speisen mitgenommen werden können. 

 
Dekoration 

 
Die Tische werden von uns festlich eingedeckt mit weißer Tischwäsche und Stoffservietten, 

sowie Teelichtern oder Kerzen. Die passende Blumendekoration organisieren wir gerne für 

Sie. 

 

Blumengestecke, länglich ab EUR 30,00 

 

Blumengestecke, rund ab EUR 30,00 

 

Blumentorten, rund ab EUR 20,00 

 

 

 

 

Sind Sie selbst gerne kreativ? Dann bringen Sie doch einfach Ihre eigene Dekoration mit. 
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Stuhlhussen 
möglich bei einer Gästezahl von bis zu 50 Personen 

 

cremefarbene Stuhlhussen     EUR 10,00 pro Stuhl 

cremefarbene Stuhlhussen mit blauem Band    EUR 13,50 pro Stuhl 

 

 

Menuekarten, Namenskärtchen, Tischplan 
 

Eine individuell gestaltete Menuekarte ist ein schönes Erinnerungsstück an Ihre Feierlichkeit. 

Gerne übernehmen wir die Erstellung der Karten. Sie können wählen zwischen einer 

Menuekarte mit einem Hardcover, sowie einer Menuekarte aus Pergamentpapier, welche über 

ein Teelicht gestülpt wird. Je Tisch planen Sie bitte mit 2-3 Menükarten.  

 

Menükarte im Hardcover, Stück           EUR 2,50  

Menükarte aus Pergament, Stück            EUR 3,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Namenskärtchen haben wir nicht in unserem Angebot. Sollten Sie diese wünschen, möchten 

wir Sie bitten, diese selbst zu organisieren. Gerne übernehmen wir die Verteilung der 

Tischkarten vor Beginn der Veranstaltung für Sie. 

 

Bei einer entsprechend großen Feierlichkeit hilft ein Tischplan Ihren Gästen, den für Sie 

reservierten Platz zu finden. Gerne können wir mit Ihnen zusammen einen entsprechenden 

Tischplan erstellen. Bitte haben Sie Verständnis, dass wir kurzfristige Änderungen nicht immer 

berücksichtigen können. 
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Getränkepauschalen 
 

Sie möchten mit mindestens 25 Personen ausgiebig Feiern und dabei die Kosten im Blick 

haben, dann buchen Sie doch eine unserer Getränkepauschalen. Die Pauschalen gelten für 8 

Stunden. 

Pauschale 1 Pauschale 2 

Sektempfang 
mit Riesling Sekt Hausmarke Langenbach 

Orangensaft 

Sektempfang 
mit Riesling Sekt Hausmarke Langenbach 

Orangensaft 

Alkoholfreie Getränke 
Selters Classic & Naturell 

Coca Cola (Light & Zero), Fanta, Sprite 
Orangensaft & Apfelsaft 

Alkoholfreie Getränke 
Selters Classic & Naturell 

Coca Cola (Light & Zero), Fanta, Sprite 
Orangensaft & Apfelsaft 

Bier 
Kronen Pils vom Fass 
Jever Fun alkoholfrei 

Bier 
Kronen Pils vom Fass, Hefeweizen 

Jever Fun alkoholfrei 

Weine 
Weißwein, Rosé & Rotwein 

Weine 
Weißwein, Rosé & Rotwein 

Heißgetränke 
Filterkaffee, Tee, Kakao 

Heißgetränke 
Filterkaffee, Tee, Kakao 

Kaffeespezialitäten 

 Sekt  
Riesling Sekt Hausmarke Langenbach 

EUR 34,50 pro Person EUR 38,50 pro Person 

Verlängerungsstunde 
EUR 8,00 pro Person 

Verlängerungsstunde 
EUR 10,00 pro Person 

 

Die Weine können von Ihnen selbst ausgewählt werden. Eine entsprechende Liste finden Sie 

auf den nachfolgenden Seiten. 

Nach Ablauf der 8 Stunden werden die Getränke nach Verbrauch berechnet oder Sie buchen 

eine Verlängerungsstunde. Die Getränkepauschalen können maximal bis 03.00 Uhr verlängert 

werden. 

 

Spirituosen 
 

Gerne stellen wir mit Ihnen gemeinsam eine Auswahl an Spirituosen für Ihre Feier zusammen. 

Die Abrechnung erfolgt dabei nach Verbrauch. Für die größere Runde können Sie die 

Spirituosen auch Flaschenweise zu einem Sonderpreis ab EUR 70,00 je 0,75 l Flasche bei 

uns bestellen. 
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Zusatzoptionen zur Getränkepauschale 
 

2 Spirituosen zur Wahl                        EUR  9,00 pro Person 

 

Ramazzotti, Wodka, Dortmunder Tropfen, Dortmunder Korn, Jägermeister, Obstler, 

Williamsbirne, Grappa 

 

2 Longdrinks zur Wahl                        EUR 12,00 pro Person 

 

Wodka-Orangensaft, Wodka-Energy, Whiskey-Cola, Bacardi-Cola, Gin Tonic 

 

 

Weißwein 0,75 l 
 

Rheinhessen   
„Riepe’s Hauswein“ 

MANZ Riesling Fundstück 

Kabinett, trocken         EUR 26,00 

 

MANZ Löss Weißburgunder 

Qualitätswein, trocken        EUR 29,00 

 

Pfalz   

„Riepe’s Hauswein“ 

Markus Pfaffmann 

Chardonnay, Nußdorfer Bischofskreuz, trocken     EUR 27,00 

 

Mosel   

Selbach Zeltinger Himmelreich 

Riesling Qualitätswein, halbtrocken       EUR 24,00 

 

Baden 
Sasbacher Grauburgunder 

Kabinett, trocken         EUR 28,00 

 

Österreich 

Muskateller, lieblich 

Landauer Gisperg Muskateller       EUR 29,00 

      

Südtirol   

Wilhelm Walch Pinot Grigio 

Prendo D.O.C., trocken        EUR 24,50 
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Spanien - alkoholfrei   
Natureo Selección de Torres, S.L.U. 

Muscateller, trocken         EUR 23,00 

 

Rosé 0,75 l 
 

Baden 
Sasbacher Spätburgunder Weißherbst 

Kabinett, halbtrocken         EUR 28,00 

 

Rheinhessen 
Braunewell PINK, Cuvée Rosé 

Qualitätswein, trocken        EUR 29,00 

 

Spanien - alkoholfrei   
Natureo Selección de Torres, S.L.U. 

Cabernet Sauvignon, Syrah        EUR 23,00 

 

 

Rotwein 0,75 l 
 

Baden  
Sasbacher Spätburgunder Rotwein 

Kabinett, trocken         EUR 28,00 

 

Rheinhessen 

„Riepe’s Hauswein“ 

MANZ Spätburgunder Rotwein  

Qualitätswein, feinherb        EUR 29,00 

 

Italien 
Codici PrimoMerlot 

Primitivo Merlot, trocken 

Apulien          EUR 22,50 

 

Spanien 
Marquesa de Valserrano 

Tempranillo Crianza, trocken        EUR 32,00 

          

 

 

Eine erweiterte Weinauswahl finden Sie in unserer aktuellen Weinkarte. 
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Sie haben Ihren Lieblingswein zu Hause auf Lager und möchten diesen auch Ihren Gästen 

nicht vorenthalten? Bringen Sie den Wein einfach mit. Wir berechnen EUR 16,00 Korkgeld pro 

geöffnete Flasche. Dies gilt ebenfalls für Spirituosen (Flasche bis max. 1,0 l). 
 

Servicepauschale 
 

Bei Feiern am Abend erheben wir ab 01.00 Uhr eine Servicepausschale von EUR 120,00  

pro Stunde. Maximal können Sie bis 03.00 Uhr das Tanzbein schwingen. 

 

 

Personenzahl 
 

Bitte teilen Sie uns 3 Tage vor Ihrer Veranstaltung die endgültige Personenzahl mit, welche 

uns als Abrechnungsgrundlage dient. 

 

 

Rahmenprogramm 
 

Gerne unterstützen wir Sie bei der Suche nach einem passenden Rahmenprogramm für Ihre 

Feier. Wir haben Kontakte zu verschiedenen Musikern und Künstlern. Sprechen Sie uns 

einfach an! 

 

Die engagierten Künstler tragen ebenfalls einen Teil zu einer gelungenen Veranstaltung bei. 

Damit Sie sich zwischendrin stärken können, besteht die Möglichkeit, dass Sie von uns mit 

Speisen und Getränken verköstigt werden. 

 

Unsere Verpflegungspauschale: 
- Teilnahme an Ihrem Menü / Buffet 

- Alkoholfreie Getränke unlimitiert 

  

EUR 42,50 pro Person 
Alkoholische Getränke werden separat nach Verbrauch berechnet 

 

Alternativ besteht natürlich die Möglichkeit Speisen und Getränke à la carte zu bestellen. 
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Übernachtungsmöglichkeiten für die Gäste aus der Ferne 
 
Unser Hotel verfügt über 135 moderne und komfortabel ausgestattete Zimmer in drei 

verschiedenen Kategorien, die sowohl für den Geschäfts- als auch für den Freizeitreisenden 

konzipiert sind und dem Standard eines 4-Sterne Hotels entsprechen.  

Zu den Feierlichkeiten kommen immer wieder Gäste aus allen Teilen des Landes zusammen. 

Daher stellen wir Ihnen gerne im Rahmen Ihrer Feierlichkeiten entsprechenden Hotelzimmer 

zur Verfügung.  

 

Übernachtung im Business – Einzelzimmer ab EUR 119,00 inkl. Frühstück 

Übernachtung im Komfort – Einzelzimmer ab EUR 131,00 inkl. Frühstück 

Übernachtung im Komfort – Doppelzimmer ab EUR 151,00 inkl. Frühstück 

Übernachtung im Superior – Doppelzimmer ab EUR 163,00 inkl. Frühstück 

Übernachtung im Superior+ – Doppelzimmer ab EUR 175,00 inkl. Frühstück 

 

Die Stadt Dortmund erhebt eine Beherbergungsabgabe für Übernachtungen in Höhe von 

7,5 % auf den Logispreis ohne Frühstück. Diese Abgabe ist in den oben genannten Preisen 

noch nicht enthalten. 

 

Kinder im Zimmer der Eltern  
 

0 bis 3 Jahre                                          EUR 10,00 pro Aufenthalt (Babybett) 

4 bis 6 Jahre                                          EUR 15,00 pro Kind / Nacht (Zustellbett) 

7 bis 17 Jahre                                        EUR 20,00 pro Kind / Nacht (Zustellbett) 

ab 18 Jahre                                            EUR 30,00 pro Person / Nacht (Zustellbett) 

 

 

 

 

 


