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Sladers and soup

,»Time to share®
Wilde Vorspeisenplatte ab 2 Personen A ¢ F G LM
Hirsch-Carpaccio mit Pesto, gebackene Austernpilze mit Triffel-Mayonnaise,
Feldsalat mit Himbeervinaigrette, aufgeschaumte Steinpilzsuppe,

Baguette mit Kirbis-Feigen-Confit
starter platter for 2 persons or more
Venison carpaccio with pesto, baked oyster mushrooms with truffle mayonnaise, lamb's
lettuce with raspberry vinaigrette, porcini mushroom soup,
baguette with pumpkin and fig confit

15,00 € pro Person

Ganserahmsuppe mit Ganseklein A ¢ ©
Goose cream soup with goose giblets

9,00 €

Hirsch—Carpaccio mit Feldsalat, Pinienkerne und Parmesan ©
Venison carpaccio with lamb's lettuce, pine nuts and Parmesan cheese
17,50 €

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust auf Kirbis—Feigen—Confit

mit Orangen—Cassis—Jus und Feldsalat » ©
Pink roasted Muscovy duck breast on pumpkin and fig confit
with orange and cassis jus and lamb's lettuce

16,50 €

Nowgflginge

Marn conwes

Klassischer Gadnsebraten A H.©

mit Apfelrotkraut, Kartoffelkl63en, Gansesauce und Bratapfel
Classic roast goose with red cabbage with apples, potato dumplings,
goose gravy and baked apple

39,00 €

Hirsch—-Burger ~©
mit Camembert, geschmorten Zwiebeln, Preiselbeeren und Pommes Frites
Venison burger with Camembert, braised onions, cranberries and chips
22,00 €



Waldpilzgulasch vom heimischen Hirsch A ©

mit Apfelkompott und Kartoffelklo3en
Wild mushroom goulash made from local venison
with apple compote and potato dumplings

27,50 €

Hirschriicken ,,Rossini“ # ¢ ©
Rosa Hirschriicken mit gebratener Entenleber, Truffeljus, Marktgemdse,

Pommes Dauphine und Truffel-Mayonnaise
Saddle of venison ‘Rossini’
Pink saddle of venison with fried duck liver, truffle jus, market vegetables, pommes dauphine
and truffle mayonnaise

39,50 €
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Owr recommendotion

Variation vom Hirsch A &L ©
Rosa gebratenes Steak vom Hirschriicken und Ragout aus der Wade

mit Apfelrotkraut, hausgemachten Spatzle und Preiselbeer-Birne
Variation of venison
Pink roasted venison loin steak and ragout from the shank
with red cabbage with apples, homemade spaetzle and cranberry-pear

33,50 €

Unser Klassiber
Ouwr lassic

Ganse-HIT fur 4 Personen A H©
Knusprige Hafermastgans am Tisch tranchiert AT
mit Rotkohl, Kl63en, Bratapfel und einer Flasche Jff’;@)\u@f;\
,Gansehaut PUR" vom Weingut ManZ
Goose HIT for 4 persons
Crispy oat-fed goose carved at the table

with red cabbage, dumplings, roast potatoes and a bottle of
‘Génsehaut PUR’ wine from the vineyard ManZ

169,00 € fur 4 Personen
169,00 € for 4 persons

Vorbestellung erforderlich.

Der Géanse-Hit ist am gleichen Tag nur auf Anfrage verfligbar.
Advance booking required.
The goose special is only available on request on the same day.



