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Meine Ausbildung zur Hotelfachfrau habe ich hier von 2009 bis 
2012 absolviert, damals noch unter der Leitung von 
Hans-Georg und Monika Riepe.

Hier wurden mir alle grundlegenden Kenntnisse sorgsam und 
authentisch, mit der richtigen Menge an Disziplin und 
Fürsorge beigebracht. Nach Abschluss der Ausbildung 
entschied ich mich für weitere 2 Jahre im Restaurant Drees 
als Chef de Rang zu bleiben, bis es mich 2014 in die Hansestadt 
Hamburg verschlug.

Als die Zeit reif war und mich die Sehnsucht zur Familie und 
zur Heimat wieder nach Dortmund zog, wurde es auch Zeit für 
einen Perspektivwechsel. So kam es, dass ich mich nach einer 
freien Stelle an der Rezeption umsah. Da der Kontakt zu
Familie Riepe und den Kollegen immer noch bestand, kam 
eines zum anderen und ich fing 2017 wieder im Ringhotel 
Drees an, diese Mal an der Rezeption.

Unter der Obhut der damaligen Empfangsleitung wurden 
meine EDV- Kenntnisse, die wirklich lausig waren, gefestigt.
Als mir dann 2022 die Position der Empfangsleitung 
angeboten wurde, habe ich gerne zugestimmt.

Heute blicke ich zurück auf all die Momente, die mich zum 
Lachen und auch zum Weinen gebracht haben und bin 
glücklich immer solche Unterstützung erfahren zu haben.

All das Gelernte gebe ich mit Freude weiter.

Ich freue mich auf Eure Reservierung!

Bis bald
Eure Sabine Urbaniok

Hallo zusammen!

2022 habe ich die Position 
der Empfangsleitung im 
Ringhotel Drees
übernommen und
koordiniere alle
Reservierungen, Preise, 
Verfügbarkeiten, sowie
An- und Abreisen. 

Mitgastgeberin
Sabine Urbaniok



Januar

Grünkohl
Im Januar dreht sich alles um den Grünkohl.
Egal ob mit Fisch oder Fleisch – genießen  
Sie das deftige Wintergemüse in  
verschiedenen Variationen.

Kegeln in der „Alten Gasse“
Kegelbahn gesucht? Sie sind noch auf der Suche 
nach einer neuen Location für Ihren Kegelclub? 
Oder möchten Sie einen Club gründen?

Wir haben noch freie Termine und freuen uns auf Ihre 
Anfrage! Vereinbaren Sie jetzt ein Probekegeln.



Februar

Menükarussell

Vom 01. Februar – 31. März dreht sich wieder das  
Menü-Karussell in Dortmund. Freuen Sie sich auf ein exklusives 

4-Gang-Menü mit begleitenden Weinen, Bieren und  
Mineralwasser zum Preis von EUR 79,00 pro Person.

Thunfisch-Carpaccio vom“ Yellow fin“ mit marinierten  
Salatherzen, Limonen-Vinaigrette  

und gerösteten Cashewkernen
***

Hausgebeizter Lachs mit Avocado-Joghurt-Eis und Honig
***

Duett vom Kalb 
Rosa gebratenes Filet und geschmorte Schulter mit Urkarotte, 

Kartoffel-Sellerie-Püree und Portweinsauce
ODER

Gebratenes Filet vom Zander auf Sauerkraut-Kartoffel-Püree,
Schwerter Senf-Sauce und Mandel-Broccoli

***
Luftig locker aufgeschlagene Zabaglione mit Blutorange  

und Quark-Knödel



Februar

Weiberfastnacht, 12. Februar
Wir feiern zusammen mit den Dortmunder Juwelen 
Weiberfastnacht über den Dächern von Dortmund!
Freuen Sie sich auf ein buntes Karnevalsprogramm!
Einlass ab 17.00 Uhr – Eintritt 10,00 €
Kostüm erwünscht, aber keine Pflicht 
 
Karten gibt es bei uns an der Rezeption oder bei den 
Dortmunder Juwelen: Barbara Mieleszko 
0172 – 1804565 | info@dortmunder-juwelen.de

Valentinstag, 14. Februar
Verbringen Sie mit Ihrem Partner romantische  
Stunden bei Kerzenschein und genießen ein  
leckeres 4-Gang-Menü inkl. Aperitif.

EUR 65,00 pro Person



März

Azubi-Menue
Am Sonntag, 15. März ist es wieder soweit. Unsere 
Azubis vom 1. bis 3. Lehrjahr übernehmen ab 18.00 
Uhr das Zepter in der Küche und im Service. Von der 
Planung bis zur Umsetzung liegt alles in den  
Händen unserer Nachwuchstalente.  
 
Genießen Sie ein leckeres 3-Gang-Menue  
inkl. Aperitif zu 52,00 € pro Person.

Unsere Azubis freuen sich auf Ihre Reservierung.

Lust auf Hotellerie & Gastronomie?
Werde Teil unseres Teams!!!

Wir bilden aus:

- Hotelfachmann m/w/d
- Fachmann für Restaurants  
   und Veranstaltungsgastronomie m/w/d
- Koch m/w/d



April

Sylter Fischbuffet
Karfreitag, 03. April ab 18.00 Uhr erwartet Sie  
wieder unser beliebtes Fischbuffet. Genießen Sie 
leckere Spezialitäten aus dem Meer!

49,00 € pro Person

Sind Sie dabei? Dann buchen Sie jetzt Ihren  
Lieblingstisch – auch online unter riepe.com/dortmund  
 
 

Verschenken Sie Freude zu Ostern!

Für alle unsere Events können Sie auch Gutscheine  
erwerben. Ihr perfektes Geschenk fürs Osternest!
Erhältlich an unserer Rezeption oder online unter riepe.
com/dortmund.

Gutschein für das  

Ringhotel Drees



April

Ostern by Riepe‘s
Ostersonntag, 05. April  
Familienbuffet von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr

62,00 € pro Person inkl. Getränken
Kinder von 6 bis 12 Jahre 30,00 € pro Kind
Kinder unter 6 Jahre laden wir ein! 
 
Im Restaurant NEUNZEHN30 und im Wintergarten 
genießen Sie Gerichte aus unserer  
speziellen Osterkarte. 

Ostermontag, 06. April 

Genießen Sie von 11.30 bis 14.00 Uhr Gerichte aus 
unserer speziellen Osterkarte.
Wir freuen uns auf zahlreiche Osterhasen

Spargel & Erdbeere 
Genießen Sie von Mitte April bis Mitte Juni Gerichte rund um 
das Königsgemüse, Erdbeeren und die Mai-Scholle.



Mai

Am 10. Mai ist Muttertag
Wir verwöhnen alle Mamas und natürlich auch die 
Familien ab 11.45 Uhr mit unserem 
3-Gang-Sonntagsmenue inkl. Aperitif

39,00 € pro Person 
 

Location gesucht?  
 
Suchen Sie noch eine Location für Ihr Sommerfest, 
Ihre Geburtstags- oder Hochzeitsfeier oder
sogar schon für Ihre Weihnachtsfeier?

Dann sind Sie bei uns genau richtig!

Sprechen Sie uns an und wir erstellen Ihnen ein 
passendes Angebot.

Ansprechpartnerin bei uns im Haus:
 
Frau Lilyana Musik, drees.bankett@riepe.com
Telefon: 02 31 – 12 99 790



Juni

Fußball-Weltmeisterschaft 
vom 11.06. bis 19.07

Fiebern Sie mit uns in der Pilsbar „Alte Gasse“ oder auf 
unserer Terrasse im Innenhof.
Wir übertragen alle Spiele! Seien Sie dabei! 

Dortmund à la carte
Vom 24. bis 28. Juni sind wir wieder  
auf dem Hansaplatz dabei! Sie auch?

Tauchen Sie ein in einen Abend voller kulinarischer  
Köstlichkeiten und stimmungsvoller Livemusik.

Burkhard’s Küchen-Party
Am Samstag, 20. Juni, ab 18:00 Uhr öffnen wir unsere 
Küche für Sie. Holen Sie sich Ihre Essen direkt in der 
Küche. Schauen Sie unseren Köchen dabei über die 
Schultern und lassen Sie sich Tipps und Tricks zeigen.

99,00 € pro Person inkl. Getränken 
(Softgetränke, Wein, Bier und Kaffeespezialitäten)



Juli

Exklusiv nur im Juli
Unser 6-Gang-Hummer-Menue

Hummercocktail mit frischen Früchten & Minze
***

Klassischer Hummer-Thermidor,
überbacken mit Sauce Hollandaise

***
Hummerbisque mit getrüffeltem Bio-Ei

***
Sorbet von der Heidelbeere

***
1/2 Hummer mit Sauce Rouille  

& Steakhaus-Pommes
***

Crème Brûlée
 

82,00 € pro Person exkl. Getränke
 

Reservierung erforderlich!



Riepe‘s Klassiker

Sonntagsmenue
Immer lecker und immer sonntags 
von 12:00 bis 14:30 Uhr
das 3-Gang-Menue (3 Hauptgänge zur Wahl) 
für die gesamte Familie & Freunde
für 39,00 € pro Person | Kinder von 6-12 Jahre 22,00 €

Mittagstisch
Montag bis Freitag von 12:00 bis 14:00 Uhr
einfach lecker essen.

5 Wochen-Gerichte zur Wahl
zwischen 10,50 € und 16,50 € 
 

Gutscheine - der Geschenktipp
Suchen Sie noch eine Geschenkidee?
Gutscheine sind an unserer Rezeption für alle  
kulinarischen Events erhältlich!

Jetzt direkt Fan werden!

Gutschein für das 

Ringhotel Drees


