HERZLICH
WILLKOMMEN!

WIR FREUEN UNS, DASS SIE BEI
UNS SIND.
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Mitgastgeberin
Diana Hebestreit

Hallo zusammen!

Im Jahr 2011 begann ich
meine Tatigkeit im
Ringhotel Drees. Damals
bewarb ich mich als
Aushilfe im
Frihstiicksservice. Dass
daraus eine Festanstellung
und mittlerweile 15 Jahre
Betriebszugehorigkeit
werden wirden, hatte ich

mir zu diesem Zeitpunkt 3 y P
noch nicht vorstellen F
konnen.

Inzwischen blicke ich auf 40 Jahre im Berufsleben zuriick und
bin dem Ringhotel Drees seit vielen Jahren treu geblieben.
Besonders geféllt mir der personliche Umgang mit unseren
Gasten. Es macht mir Freude, ihnen bereits am Morgen einen
schonen Start in den Tag zu bereiten und dafiir zu sorgen,
dass sie sich bei uns wohlftihlen.

Im Friihstlicksbereich bin ich fiir meine Hilfsbereitschaft,
meine Einsatzbereitschaft und meine herzliche Art bekannt.
Ich helfe gerne dort, wo ich gebraucht werde und habe immer
ein offenes Ohr fiir die Wiinsche unserer Gaste.

Dass ich bei unseren Gasten sehr beliebt bin und viele mich

als die ,gute Seele” des Friihstlicksbereichs bezeichnen, freut
mich besonders. Es ist schon, durch die eigene Arbeit zu einer
angenehmen Atmosphare beizutragen und unseren Gasten das
Geflihl zu geben, willkommen zu sein.

15 Jahre Ringhotel Drees bedeuten fiir mich viele schone
Begegnungen, wertvolle Erfahrungen und ein Arbeitsumfeld,
in dem der Mensch im Mittelpunkt steht.

Ich freue mich, ein Teil des Teams zu sein und unsere Gaste
auch weiterhin mit einem Lacheln am Morgen begriiBen zu
dirfen.

Bis bald
Eure Diana Hebestreit



Januar

Grunkohl

DrauBen kalt, drinnen lecker!

Im Januar ist der Griinkohl der Star in unserer
Kiiche und bringt ordentlich Geschmack auf den
Teller. Ob ganz klassisch mit Kartoffeln und
herzhaften Beilagen oder mal ganz anders
zubereitet - dieses Wintergemiise sorgt

flr echten Genuss!

Kegeln in der ,Alten Gasse”

Kegelbahn gesucht? Sie sind noch auf der Suche
nach einer neuen Location fir Ihren Kegelclub?
Oder méchten Sie einen Club griinden?

Wir haben noch freie Termine und freuen uns auf lhre
Anfrage! Vereinbaren Sie jetzt ein Probekegeln.
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Februar

Menukarussell

Vom 01. Februar - 31. Marz dreht sich wieder das
Meniikarussell in Dortmund. Freuen Sie sich auf ein exklusives
4-Gang-Menu mit begleitenden Weinen, Bieren
und Mineralwasser
zum Preis von
81,00 € pro Person.

Tatar vom Lachs mit Avocado,
Gazpacho-Sorbet & Wildkrautern
sokk
Sylter Fischsuppe mit Krustentieren, Meeresfischen,
Wurzelgemiise & Safran
Kok
Duett vom Ochsen
Rosa gebratenes Filet & geschmortes Ragout aus der Schulter
mit Kartoffelpiiree, Portweinfeigen & Mandelbroccoli
oder
Pochierter Kabeljau mit Pistazien-Crumble,
Petersilienrisotto, Rotweinbutter & frischer Belperknolle
kkk
Schokoladentarte mit Macadamia-Krokant-Eis
und griinem Apfel
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Weiberfastnacht, 04. Februar

Wir feiern zusammen mit den Dortmunder Juwelen
Weiberfastnacht tiber den Dachern von Dortmund!
Freuen Sie sich auf ein buntes Karnevalsprogramm!
Einlass ab 16.00 Uhr Ende 23.00 Uhr - Eintritt 15,00 €
Kostiim erwiinscht, aber keine Pflicht

Karten gibt es bei uns an der Rezeption oder bei den
Dortmunder Juwelen: Barbara Mieleszko
0172 - 1804565 | info@dortmunder-juwelen.de
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Valentinstag, 14. Februar
Verbringen Sie mit Ihrem Partner romantische
Stunden bei Kerzenschein und genieBen unser
4-Gang-Menu-Karussell inkl. Aperitif

EUR 59,00 pro Person zzgl. Getranke



Azubi-Menue

Am Sonntag, 14. Marz ist es wieder soweit. Unsere
Azubis vom 1. bis 3. Lehrjahr ibernehmen ab 18.00
Uhr das Zepter in der Kiiche und im Service. Von der
Planung bis zur Umsetzung liegt alles in den Handen
unserer Nachwuchstalente.

GenieBen Sie ein leckeres 3-Gang-Menue

inkl. Aperitif zu 54,00 € pro Person.

Unsere Azubis freuen sich auf lhre Reservierung

Lust auf Hotellerie & Gastronomie?
Werde Teil unseres Teams!!!

Wir bilden aus:

- Hotelfachmann m/w/d
- Fachkraft fiir Kiiche m/w/d
- Fachkraft fiir Gastronomie m/w/d
- Fachmann fiir Restaurants
und Veranstaltungsgastronomie m/w/d
- Koch m/w/d



Sylter Fischbuffet

Karfreitag, 26. Marz ab 18.00 Uhr erwartet Sie
wieder unser beliebtes Fischbuffet. GenieBen Sie
leckere Spezialitaten aus dem Meer!

Direkt reservieren!

52,00 € pro Person

Sind Sie dabei? Dann buchen Sie jetzt lhren
Lieblingstisch - auch online unter riepe.com/dortmund

Verschenken Sie Freude zu Ostern!

Fir alle unsere Events knnen Sie auch Gutscheine
erwerben. lhr perfektes Geschenk flirs Osternest!
Erhaltlich an unserer Rezeption oder online unter
riepe.com/dortmund.




Ostern by Riepe’s

Am Ostersonntag, 28. Marz erwartet Sie unser
groBes Familienbuffet von 11.30 bis 14.00 Uhr.
GenieBen Sie variationsreiche Vorspeisen, leckere
Hauptgange und siiBe Desserts

45,00 € pro Person
Kinder von 6-12 Jahren 25,00 €
Kinder unter 6 Jahren kostenfrei

Keine Lust auf Buffet?

Im Restaurant NEUZEHN30 und im Wintergarten
servieren wir lhnen unsere beliebten Gerichte aus
der gewohnten Speisekarte. Egal ob Ostersonntag
oder Ostermontag - reservieren Sie schon heute
lhren Lieblingstisch.

Direkt reservieren!



Spargel & Erdbeere

GenieBen Sie von April bis Juni Gerichte rund um das
KonigsgemUse und die roten Frichtchen!
Freuen Sie sich auch auf leckere Maischolle.

Burkhard's Kichen-Party 2.0

Lust auf einen Abend voller Genuss und spannender
Einblicke in unsere Kiche?

Dann seien Sie dabei am Samstag, 17. April ab

18.00 Uhr. Begeben Sie sich auf eine kulinarische
Reise durch die Stationen unserer Kiichenchefs.
99,00 € pro Person inkl. Getranken

(Softgetranke, Wein, Bier und Kaffeespezialitaten)

Tanz in den Mai -
Die Bergmann StoBchen-Party

Freuen Sie sich auf einen unvergesslichen Abend
mit einen 4-Gang-Flying-Bergmann-Menu Uber den
Dachern von Dortmund. GenieBen Sie zu jedem
Gang ein passendes Bergmann-Bier und tanzen zu
den besten Hits der 80er & 90er!

30. April ab 19.00 Uhr - Ende 01.00 Uhr

69,00 € pro Person



Muttertag

Am 09. Mai ist Muttertag

Schenken Sie lhrer Mutter einen besonderen Tag voller
Genuss und schdner Momente. GenieBen Sie gemeinsam
ein 3-Gang-Mend inkl. Aperitif und sagen Sie damit
einfach: Danke, Mama!

41,00 € pro Person
Bergmann-Ment @By seramann

Im Mai servieren wir Ihnen taglich unser
3-Gang-Bergmann-Mend - begleitet von einem passend
abgestimmten Bergmann-Bier zu jedem Gang und einem
Bergmann-Aperitif vorab.

52,00 € pro Person

S Dop
Dortmund & la carte # Ld g4y

Vom 23. - 27. Juni sind wir wieder taglich ab 12.00 Uhr fiir
Euch auf dem Hansaplatz!

Wir freuen uns auf schone frohliche Stunden!



Exklusiv nur im Juli
Unser 6-Gang-Hummer-Menue

Erleben Sie die faszinierende Vielfalt des Hummers
in einem auBergewdhnlichen 6-Gang-Meni.

Hummercocktail mit frischen Friichten & Minze
Xk k%

Klassischer Hummer-Thermidor,

Uberbacken mit Sauce Hollandaise
Xk k

Hummerbisque mit getriiffeltem Bio-Ei
kokok

Sorbet von der Heidelbeere
Xk k

1/2 Hummer mit Sauce Rouille

& Steakhaus-Pommes
Xk k%

Creme Bralée
82,00 € pro Person exkl. Getranke

Reservierung erforderlich!



Riepe's Klassiker

NEU: Sonntags ist Schnitzeltag!

Ab Januar gibt es sonntags unser

Original Wiener Schnitzel fiir 22,50 €.

Dazu servieren wir Preiselbeeren, Zitrone, Gurkensalat
und knusprige Pommes frites.

Nur sonntags von 12.00 bis 14.30 Uhr - vorbeikommen
und genieBen!!!

Mittagstisch

Montag bis Freitag von 12:00 bis 17:30 Uhr
einfach lecker essen.

5 Wochen-Gerichte zur Wahl
zwischen 10,50 € und 16,50 €

Preview:

Wir sind mit dabei. Sie auch?

f Jetzt direkt Fan werden!



