
 
   

  

 
Vorspeisen 

Starters 
 

Gemischter Salat | Croûtons | Sprossen | Hausdressing 
Mixed salad | croûtons | sprouts | homemade dressing 

7,00 € 
 

Karamellisierter Ziegenkäse| Rote Bete | Thymian| Honig| Nüsse 
Caramelized goat | beetroot | thyme | honey | nuts 

16,00 € 
 

Tatar vom Räucherlachs | Norilachs | Blinis | Schmand | gebeizte Gurke   
Smoked salmon tatar | nori salmon | blinis | sour cream | pickled cucumber 

17,50 € 
 

Carpaccio vom Kalb |Apfel-Vinaigrette| Frisée |Meerrettich 
  Veal carpaccio | apple vinaigrette | frisee lettuce | horseradish 

12,50 € 
 
 
 

Suppen 
Soups 

 
Consommé double | Gemüsebrunoise| Ochsenschwanz Stick  

Consommé double | vegetable brunoise | Oxtail stick 

8,00 € 
 

Petersilienwurzelsuppe | Rahm | Petersilien-Öl| Cranberry Haselnuss Cracker 
Parsley root soup | cream | parsley oil | cranberry-hazelnut-cracker  

8,00 € 
 

Rote Linsen Suppe | Mandeljoghurt |Kartoffelchip (V) 
Red lentil soup | almond-yogurt | potatochip  

7,50 € 
 
 

 
 
 



 
   

  

 
Vegan/Vegetarisch 

vegan 
 

Triangoli | Champignonfüllung| Kirschtomaten| Dattel-Balsamico 
roter Mangold| Cashewkerne| Süßkartoffelchip(V) 

Triangoli | Mushroom filled | cherry tomatoes | date balsamico 
red chard | cashews | sweet-potatoe-chip 

17,50 € 
 

Gebratene Kartoffeln| Blumenkohl| Zucchini 
schwarze Oliven| Frühlingslauch |Rucola(V) 

Roasted potatoes | cauliflower | zucchini 
black olives | spring onions | arugula 

13,50 € 
 

Lasagne vom Kräuterrösti | Wurzelgemüse in Rahm 
Roter Mangold | Parmesan 

lasagne of herb-potato-pancake | root vegetable cream  
red mangold | parmesan  

15,00 €  
 

Gebackener Ziegenkäse| Panko| Brombeerjus| Fregola Sarda 
Zucchini| Süßkartoffelchip 

Baked Goat cheese | breading | Blackberry jus | fregola sarda  
zucchini | sweet potatoe chip 

21,00 € 
 

Fisch  
Fish 

 
Butterfischmedaillons | Meerrettichsauce | Rote Bete| Pariser Kartoffeln 

Butterfish medallions | horseradish sauce | beetroot | Parisian potatoes |  
27,00 € 

 
  Baramundifilet| Safran-Sud| Wurzelgemüse| Fregola Sarda| Garnelen-Cracker 

Baramundi fillet | saffron | root vegetables | fregola sarda | shrimp cracker 

28,00 € 
 

Kross gebratenes Zanderfilet| Blutwurst| Rieslingkraut |Kartoffelstampf  
Pike perch fillet | black pudding | rießling pickled cabbage | potatoemash 

28,50 € 



 
   

  

 
Fleisch 
Meat 

 
Schweinefilet im Speckmantel| Pommerysenfsauce | Zucchini| Bratkartoffeln 

Filet of pork medallions | pommery mustard | zucchini | roasted potatos 
26,00 € 

 
Schweinefiletspitzen| Waldpilzsauce | Frühlingslauch| Kräuterrösti 

Tip pork fillet | mushroom crème | spring onions | herb-potatoe-pancake 

23,50 € 
 

Geschmorte Rinder Bizeps  
 Rotweinsauce | Wurzelgemüse | Perlzwiebeln  

 Kartoffelstampf | Crème Fraiche 
Braised beef biceps | red wine sauce | root vegetables |  

pearl onions | potatoe mash  

24,50 € 
 

                 Maishähnchen Suprême | Balsamicojus  
Ofen-Blumenkohl | Parmesan Kartoffeln 

Corn chicken | balsamico jus | baked cauli flower | parmesan-potatoes  

21,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gerne erfüllen wir Ihre Sonderwünsche oder Umbestellungen, welche wir mit 
1,50 € berechnen. 

 
We are happy to fulfill your special requests or reorders, which we charge at 

1,50 € 
 
 
 
 
 



 
   

  

 
 
 
 
 
Steaks 
 
Maishähnchenbrust Supreme corn chicken     13,50 € 
 

Schweinelende 200g Pork loin       16,00 € 
 

Rumpsteak 200g          26,00 € 
 

Rumpsteak 300g   36,00 € 
 
 
 
Beilagen | side orders 
 
Pommes Frites French fries 4,00 €  
 

Bratkartoffeln mit Speck Fried potato with bacon 5,00 € 
 

Gebratene Zucchini Grilled zucchini 6,00 €  
 
Parmesan Kartoffeln parmesan-potatoes  5,00 € 
 

 
 
Sauce 
 
Hausgemachte Kräuterbutter Homemade herb butter 1,00 € 
 

Pfefferrahmsauce Pepper cream sauce 4,00 € 
 

Pilzrahmsauce Mushroom crème 4,00 € 

 
Pommerysenfsauce Mustardsauce                                                                   4,00€ 

 
 

 



 
   

  

 
 

Hausgemachte Desserts 
 
 
 
 

Pekannuss Cookie| Schokoladen Mochi | Chili Aprikosen Sago 
Pecan cookie | chocolate mocha | chili-apricot-sago  

 

9,00 € 
 
 
 
 

Yuzu Panna Cotta| Schokoladen Minzeis| Mango 
Yuzu pannacotta | chocolate-peppermint-icecream | mango 

10,50 € 
 
 
 
 

Toffee Eis 
Chili Aprikosen Sago| Popcorn (V) 

Toffee ice cream | chili-apricot-sago | popcorn  
9,00 € 

 
 
 
 

Käsevariation 
200gr Käse| Feigensenf| Brioche   

Variation of Cheese 
200g cheese | fig mustard | brioche  

13,00 € 


