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Wie durfen wir Sie verwohnen?

Liebe Gaste,
Sie mochten lhren Geburtstag, lhre Hochzeit, lhre Taufe
oder eine andere Feier in professionelle Hande geben?

Dann sind Sie bei uns genau richtig.

Wir verfigen Uber vielfdltige Raumlichkeiten,
welche sich ideal flr Veranstaltungen jeglicher Art bis zu 350 Personen eignen.

Gerne beraten wir Sie unverbindlich in einem personlichen Gesprach, rufen Sie uns
gerne an.

Ihre Familie Riepe und Team


http://www.riepe.com/de/hotels/herdecke/kontakt
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Unsere Rdume

Ruhrfestsaal

Der Ruhrfestsaal mit 280m?, bietet lhnen geniigend Raum fiir Feierlichkeiten ab 70 Personen an.
Das angrenzende Foyer mit 240m? und der eigenen Bar, ist ideal fir den Empfang Ihrer Gaste, mit
einem Glas Sekt oder einem Hovels StoRchen. Der Ruhrfestsaal verfligt Gber eine groRziigige
Blihne, mit separater Kiinstlergarderobe und einem eigenen Eingang. Die Bestuhlung im
Ruhrfestsaal kann an runden oder eckigen Tischen, sowie an langen Tafeln erfolgen.
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Galerieforum

Das Galerieforum verfligt (iber 4 einzelne Raume, die je nach Personenzahl zusammengefiigt
werden kdénnen. Das gesamte Galerieforum hat eine Flache von ca. 180m?, mit angrenzendem
Foyer und eigener Terrasse, sowie einem Zugang zu unserem griinen AuBengeldnde.

Die Bestuhlung im Galerieforum kann an runden oder eckigen Tischen,

sowie an langen Tafeln erfolgen. Hier ist eine Feier mit einer Live Band, aufgrund der rdumlichen
Gegebenheiten, nicht moglich.
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Da Vinci /Bambusgarten

Fiir lhre Feier ohne DJ oder Live Band in unserem Haus stehen lhnen zuséatzlich folgende
Rdaumlichkeiten zur Verfligung:

Der Raum Bambusgarten mit seinen 40m? und der groRen Fensterfront eignet sich ideal fir
Feierlichkeiten, im kleinen gemiitlichen Rahmen, fiir bis zu 30 Personen.

In Verbindung mit dem direkt angrenzenden Raum Da Vinci, konnen wir lhnen hier einen stilvollen
Rahmen fir bis zu 50 Personen zur Verfligung stellen.

Der Raum Da Vinci mit seinen ca.60m?, ermoglicht eine Feier fir ebenfalls bis zu 30 Personen. Die
Bestuhlung in diesen Rdumen erfolgt an Tischblocken oder langen Tafeln.

Da Vinci
60 gm

PANZAN|

Bambusgarten
40 gm

Terrasse zur Gartenseite




Fingerfood, Canapés & Co.

Aus dem Weckglas

% Couscous-Salat mit Falafelballchen und Minze

* Currywurst mit Brot

* Ratatouille-Salat mit Schafskése und Oliven

* Garnelencocktail, Mary-Rose-Sauce und Dill

* Antipasti

* Asiatischer Glasnudelsalat mit Pilzen und mariniertem Tofu (vegan)
% Tomate-Mozzarella mit Pesto

Preis pro Glas: 4,50 €

Canapés

% Raucherlachs, Gurke und Dill-Senf-Sauce

* Brie mit Feigensenf

* Rosa gebratenes Roastbeef, Dijonnaise und Kerbel

* Westfalischem Schinken und Gurke

% Guacamole, Radieschen, Tomate und Sprossen (vegan)

* Hummus, Paprika und gerdsteten Nissen (vegan)

% Sous vide gegarte Putenbrust mit Orangenduft und Paprika
* Schweinefilet mit Zwiebelconfit

Preis pro Stiick: 4,50 €

Halbe belegte Brotchen

* Hummus, Paprika und ger6stete Nusse (vegan)
* Roastbeef, Dijonnaise und Gurke

* Raucherlachs und Senf-Dill-Sauce 3\TN': empfshlen

. . . elle pro Person.
* Brie mit Felgensenf Mindestabnahme
* Knochenschinken pro Sorte sind 10 Stick

* Tomate-Mozzarella

Preis pro Stiick: 3,00 €



Buffetvorschlige

Sie mochten |hre Gaste mit einem leckeren Buffet verwdhnen? Dann finden Sie auf den folgenden
Seiten schmackhafte Ideen aus unserer Kiiche.

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets erst ab mindestens 30 vollzahlenden Gaste anbieten und diese
fiir eine Dauer von 2,5 Stunden kalkuliert sind. So lange sich lhre Gaste in diesem Zeitraum am
Buffet bedienen, fiillen wir die Speisen nach.

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass eine Reduzierung der Buffetbestandteile nicht unbedingt
zu einer Preisreduzierung fuhrt. Wir mochten das Ihre Gaste nach einem leckeren Essen gut
gesattigt, gllicklich und zufrieden sind, deswegen kalkulieren wir immer die gleiche Gesamtmenge
in Gramm pro Person.

Eine gestrichene Komponente fihrt also dazu, dass von einer anderen Komponente entsprechend
mehr genommen wird.

Unsere Buffetpreise sollen Ihnen zu einer ersten Orientierung verhelfen.

Da wir lhnen eine immer gleichbleibend hochwertige Qualitat anbieten moéchten, sind die Preise
saisonalen Schwankungen unterworfen und daher kann es zu leichten Abweichungen bei den hier
genannten Preisen kommen



Herdecker’s Schlemmermaulchen
ab 30 Personen

-Suppe-
Gemuseconsommé mit Eiernudeln
-Vorspeisen-

Herdecker Hackfleischballchen mit Krautsalat und Senf
Zwiebelfleisch mit Krautervinaigrette
Brokkoli-Champignonsalat
Matjesfilet ,,Hausfrauen-Art“
Wildkrautersalat mit zwei verschiedenen Dressings
Gemischter Brotkorb mit Krauterbutter und Schnittlauchquark
-Hauptginge-

Schweineroulade mit Rahmsauce,
geschmorter Kohl und Petersilienkartoffeln

Gebratener Zander mit Blattspinat und Kartoffelstampf

Serviettenknodel mit Waldpilzen in Rahm,
Rostzwiebeln und frischen Krautern

-Dessert-
GrieRflammerie mit Himbeersauce
Dreierlei vom Herdecker Kaselddchen

Herrencreme

45,00 € pro Person



Zweibricker Hausbuffet
ab 30 Personen

-Suppe-
Karotten-Orangencrémesilippchen
-Vorspeisen-
geraucherte Makrele- und Lachsfilet
Reibekuchen und Sahnemeerrettich, Honig-Senf-Dill-Sace

Hahnchenspielle mit Honig,
Sesam und Sweet-Chilisauce

Spinatsalat mit Ziegenkase, Rucola,
Himbeeren und Balsamico Dressing

Wildkrautersalat mit zwei verschiedenen Dressings
Gemischter Brotkorb mit Meersalzbutter und Krdauterquark
-Hauptginge-

Schweinefilet mit Pommery-Senfsauce,
Gemlse der Saison und Kartoffelgratin

Tranchen von der Hihnchenbrust mit Waldpilzen und Bandnudeln
Seelachsfilet mit Grillgemiise und Rosmarinkartoffeln
-Dessert-

Herdecker Beerengriitze mit Vanilleschmand
Mousse au chocolat

Eierlikbrcreme

48,00 € pro Person



Mediterranes Buffet
ab 30 Personen

-Vorspeisen-
Mediterraner Brotsalat mit Oliven, roten Zwiebeln und frischen Krautern

Antipasti Auswahl von gebratenen Champignons mit Rosmarin,
gegrillten Auberginen und Zucchini, Paprika in Olivendl und Knoblauch eingelegt

Salat Caprese

Vitello Tonnato vom Schwein mit Thunfischsauce
Wildkrautersalat mit zwei verschiedenen Dressings
Brotkorb mit Ciabatta und Butter
-Hauptginge-

Maispoularde, auf der Haut gebraten, mit Estragonjus
Ratatouille und Drillingen

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Tomaten-Oliven-Salsa,
Zucchinigemise und Bandnudeln

Gnocchi mit Pesto, Paprika,
Zucchini, Brokkoli und Cashewkernen

-Dessert-
Tiramisu
Creme Catalan
Honig Panna Cotta mit Himbeermark

52,00 € pro Person



Menuevorschléige

Sie sind ein GenieRer und mochten sich und Ihre Gaste mit einem leckeren Menue verwohnen?

Gern suchen wir gemeinsam mit lhnen ein festgelegtes Menue aus.

Bitte sprechen Sie uns gern darauf an.
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Menu Frihling

Gratinierter Ziegenkase | Wildkrautersalat | Balsamicodressing
%k %k k

Spargelcremesuppe mit Croutons oder Krautercremestippchen mit Croutons
%k %k k

Lammkeule | Thymianjus | Speckbohnen | Kartoffelgratin

oder

Gebratenes Schollenfillet | Zitronensauce | sautierter griiner Spargel | neue Kartoffeln

oder

Tagliatelle | Friihlingsgemiise | Oliven-Knoblauch Ol | Pinienkerne
%k k

Mascarponecreme | Waldbeeren | Crunch

3-Gang-Meni 45,00 € pro Person
4-Gang Menl 52,00 € pro Person

Menu Sommer

Burrata | marinierte Tomaten| Mangosorbet
%k %k k

WeilRes Tomatenschaumsiippchen oder Gurken-Dill-Kaltschale
* ok
Tranchen von der Rinderhiifte | Peperonata | Gnocchi
oder
Filet vom SteinbeiBer | Oliven-Peperoni-Butter | gegrillte Zucchini | Drillinge
oder
Tortelloni | Mozzarella-Fiillung | Kirschtomaten | Rahm | Basilikum
* ok

Panna Cotta | Himbeeren | Baiser

3-Gang-Menu 42,00 € pro Person
4-Gang Menl 50,00 € pro Person
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Menl Herbst

Kirbis-Chilli Quiche | Orientalische Creme
%k %k k

Pastinakencremesippchen | Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskerndl
%k %k k

Confiertes Lachsfilet | Rieslingkraut | Nusskartoffeln
oder
Entenbrust | Orangenjus | Rotkohl | Serviettenknddel
oder
Kartoffel-Kiirbisrosti | Rahmspitzkohl | Parmesan | roter Mangold
* ok

Marillen-Topfenkndodel | Vanillesauce | Zimteiscreme

3-Gang-Meni 45,00 € pro Person
4-Gang Men 55,00 € pro Person

Menu Winter

Hirschcarpaccio | Rucola | Preiselbeeren | Walnisse | Grana Padano
%k %k k

Gansecommé | Waldpilzrahm
%k %k k

Wildschweinbraten | Wacholderjus | Preiselbeer Birne | Rosenkohl | Schupfnudeln
oder
Winterkabeljau | Meerrettich-Rahmwirsing | Pariser Kartoffeln
oder
Steinpilz Tortelloni | Triffelschaum | Parmesan

* %k

Apfelstrudel | Vanillesauce | Spekulatius Parfait
Mandel-Schokoladen-Parfait | Baumkuchenriegel

3-Gang-Meni 44,00 € pro Person
4-Gang Menl 52,00 € pro Person
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Westfalisches Menue

Rinderkraftbrihe mit Eierstich

* %k %k

Schweinefilet mit Schwerter Senfsauce
Babymohren und Bratkartoffeln

oder
Himmel und Erde (Ahd)

Gebratene Scheiben von der Dortmunder Blutwurst
Apfel, Zwiebeln und Kartoffelstampf

* %k %k

Westfalische Pumpernickelcreme mit Kirschen

34,00 € pro Person
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Gala Menue

Krdauterrahmsippchen mit Granatapfelkernen

* %k %k

Rosa gebratene Tranchen vom Roastbeef,
Sauce Bernaise Prinzessbohnen und Kartoffelgratin

oder

Schwarzer Heilbutt mit Peffersauce
Bimi und Kartoffelstampf

* %k %k

Mandelmousse
Himbeetr Crémeux, Honey Cress

57,00 € pro Person



Wein & Sekt

Sekt & Co.

Riepe’s Privat Cuvée
Riepe’s Privat Cuvée
Hovels StoRchen
Aperol Spritz

Hugo

Lillet Wild-Berry
Campari Orange
Crodino (alkoholfrei)
Champagner Taitinger
Champagner Ruinart

WeilRwein

Rheinhessen

Manz

Riesling Fundsttick, trocken
Kabinett

Italien

Lugana

Ca die Frati i Frati, D.O.C
Trebbiano, trocken

Baden

Weingut Aufricht ,Von alten Reben”

WeiBburgunder, trocken

Baden

Sasbacher
Grauburgunder, trocken
Kabinett
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0,75l 26,00 €

0,1l 500€
0,11 1,50 €
0,2l 7,50 €
0,2l 7,50 €
0,2l 7,50 €
0,2l 6,50 €
0,1l 4,00 €
0,75l 75,00 €
auf Anfrage
0,751

26,00 €

38,00 €

32,50

28,00 €



Rosewein

Baden

Sasbacher

Spatburgunder WeiRherbst, halbtrocken
Kabinett

Rotwein

Baden

Sasbacher
Spatburgunder, trocken
Kabinett

Italien

Ampulien IGT

Codice PrimoMerlot, trocken
Primitivo Merlot

Rheinhessen

MANZ

Spatburgunder, feinherb
Qualitatswein

Pfalz
Markus Pfaffmann
Merlot, trocken, QbA

Eine erweiterte Auswahl finden Sie in unserer aktuellen Weinkarte.
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Getrinkepauschalen fiir Feiern und Bankette

Sie mochten mit mindestens 30 Personen ausgiebig feiern und dabei die Kosten im Blick haben?
Dann buchen Sie doch eine unserer Getrankepauschalen. Wir haben zwei verschiedene Varianten
zusammengestellt, aus denen Sie wahlen kénnen. Bitte beachten Sie, dass wir dabei keine
inhaltlichen Anderungen anbieten. Sagt lhnen die Pauschale nicht zu, dann wihlen Sie einfach die
Abrechnung nach tatsachlichem Verbrauch.

Dabei kdnnen Sie die Getrankeauswahl ganz nach Ihren Wiinschen zusammenstellen.

Beide Pauschalen sind giiltig fiir 8 Stunden.

Pauschale | Pauschale |l
33,00 € pro Person 38,00 € pro Person
Sektempfang Sektempfang
Langenbach Riepe Privat Cuvée Langenbach Riepe Privat Cuvée
und Orangensaft und Orangensaft
Alkoholfreie Getranke Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser, Softgetranke Mineralwasser, Softgetranke
Orangensaft und Apfelsaft Fruchtsafte und Schorlen
Bier Bier
Veltins vom Fass, Veltins vom Fass, Veltins alkoholfrei,
Veltins alkoholfrei und Hovels Schofferhofer Weizen und Hovels
Wein Wein
1x WeilRwein & 1x Rotwein 1x Weillwein, 1x Roséwein & 1x Rotwein
Sekt

Langenbach Riepe Privat Cuvée

HeilRgetranke HeilRgetranke
Filterkaffee und Tee Filterkaffee, Kaffeespezialitdten und Tee
Verldangerungsstunde 6,00 € pro Person Verldangerungsstunde 8,00 € pro Person
bis maximal 3:00 Uhr bis maximal 3:00 Uhr

17



Extras und weitere Konditionen fiir alle Feierlichkeiten

Mitternachtsimbiss

Currywurst mit Brot 5,50 €
Gulaschsuppe mit Bauernbrot 5,50 €
Westfalische PfefferbeiRer und Mini Frikadellen mit Senf 7,00 €
Kasebrett mit Trauben, Brotauswahl und Butter 9,00 €

Fiir weitere Ideen sprechen Sie uns an.

Spirituosen:
Gerne stellen wir mit lhnen gemeinsam eine Auswahl an Spirituosen zusammen.
Die Abrechnung erfolgt dabei nach Verzehr.

Kuchen/ Torten/ Hochzeitstorten

Gerne kdnnen wir fir lhre Kaffeetafel Kuchen bei unserem Backer bestellen.

Eine Hochzeitstorte ist so individuell wie jedes Brautpaar, daher empfehlen wir lhnen
gerne einen Konditor bei dem Sie lhre Hochzeitstorte in Auftrag geben kénnen.

Flir das Mitbringen der Hochzeitstorte, Kuchen und Torten berechnen wir ein
Gedeckpreis von 3,00 € pro Person.

Mitnahme von Speisen
Haben Sie bitte Verstandnis, dass keine Speisen mitgenommen werden kénnen, da unser Angebot
eine Buffetdauer von 2,5 Stunden beinhaltet.

Rahmenprogramm von Livebands/Musikern/DJs/Fotografen

Bitte teilen Sie uns im Vorfeld den Namen der Band/des Musikers/des DJs, sowie die Anzahl der
gebuchten Personen und die geplante Aufbauzeit mit.

Eine Live Band kann ausschlieBlich in unserem Ruhrfestsaal auftreten.

Die engagierten Kiinstler/ Fotografen tragen ebenfalls einen Teil zu einer gelungenen
Veranstaltung bei. Damit diese sich zwischendrin starken kénnen, besteht die Moglichkeit, dass sie
von uns mit Speisen und Getranken verkostigt werden.

Alle aufgefiihrten Preise sind giltig bis zum 31.12.2025. Fiir Veranstaltungen im kommenden Jahr
dienen diese Preise ausschlieRlich als Richtwert. Ubliche Preiserhéhungen bewegen sich im
Bereich von 3 bis 5% pro Jahr.

Die glltigen Preise fiir das kommende Jahr werden in der Bankettmappe 2026 ausgewiesen, die
voraussichtlich ab Anfang Dezember 2025 zur Verfligung steht.

Alle Preise beinhalten die aktuell gliltigen Mehrwertsteuern (derzeit 19% auf Speisen und Logis,
sowie 19% auf Getranke, Raummieten u.a.).

Im Falle einer Mehrwertsteuererhohung werden die Preise entsprechend angepasst
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Dekoration / Stuhlhussen / Blumen / Menuekarten usw.

Zu einer gelungenen Feier gehort natirlich auch ein festlich gedeckter Raum. Wir decken unsere
Tische immer mit weiller Tischwasche und weillen Stoffservietten fiir Sie ein.

Kerzen:

3 armiger Kerzenleuchter mit schlanken Tafelkerzen
Stumpenkerze auf einem silbernen Leuchter und
Teelichter im Glasgefald

Unsere Kerzen sind immer cremefarben. Sonderbestellungen sind nur gegen Aufpreis und
rechtzeitiger Bestellung moglich.

Streudekoration:
Gerne konnen wir den Tisch zusatzlich mit einer klaren Streudekoration in Form von kleinen
Steinchen schmiucken.

Blumenschmuck:
Dirfen Sie gerne selbst mitbringen oder liefern lassen, alternativ kdnnen wir diesen auch bei
unserem Floristen flr Sie in Auftrag geben.

Stuhlhussen
Far Ihre Veranstaltung kénnen wir Ihnen cremefarbene Stuhlhussen zur Verfligung stellen.

Preis pro Husse: € 5,00
WeilSe Stoffdecken fiir einen Stehtisch: € 5,00
Menuekarten

Eine individuell gestaltete Menuekarte ist ein schones Erinnerungsstiick an lhre Feierlichkeit.
Gerne libernehmen wir die Erstellung der Karten.

Sie kdnnen wahlen zwischen einer Menuekarte mit einem Hardcover,

sowie einer Menuekarte aus Pergament, welche Gber ein Teelicht gestilpt wird. Je Tisch planen
Sie bitte mit 2-3 Menuekarten.

Menuekarte im Hardcover Stiick 2,00 €
Menuekarte aus Pergament Stiick 3,00 €

Konfetti, Wunderkerzen, Tischfeuerwerk

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass das Benutzen von Konfetti, Wunderkerzen und
Tischfeuerwerk bei uns nicht gestattet ist.
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Tischplan

Bei einer entsprechend groRen Feierlichkeit hilft ein Tischplan lhren Gasten, den fiir Sie
reservierten Platz zu finden. Gerne kdnnen wir mit lhnen gemeinsam einen entsprechenden Plan
erstellen. Daflir erhalten Sie von uns einen Raumplan mit den eingezeichneten Tischen und wir
bekommen von Ihnen eine entsprechende Liste, welche Gaste wo sitzen sollen. Idealerweise als
Word-Datei.

Bitte haben Sie Verstiandnis, dass wir kurzfristige Anderungen nicht immer beriicksichtigen
kdnnen.

Namenskartchen

Namenskartchen haben wir nicht in unserem Angebot. Sollten Sie diese wiinschen, moéchten wir
Sie bitten, diese selbst zu organisieren. Gerne tibernehmen wir die Verteilung der Kartchen vor
Beginn der Veranstaltung fir Sie.

Weitere Informationen

Auf- und Abbau der Raumlichkeiten

Der Zeitpunkt fiir den Aufbau und das Dekorieren der Raumlichkeiten kann nur nach Riicksprache
mit den Verantwortlichen des Hotels, friihestens flinf Tage vor Veranstaltungsbeginn, definitiv
festgelegt werden.

Bitte beachten Sie, dass der Abbau von Musikern, Fotoboxen sowie aufwendigen Dekorationen
noch in der gleichen Nacht, spatestens jedoch am Folgetag bis 09:30 Uhr erfolgen muss, damit die
Raume durch nachfolgende Veranstaltungen genutzt werden kénnen.

Personenzahl:
Bitte teilen Sie uns 48 Stunden vorher die endgliltige Personenzahl mit. Bitte beachten Sie, dass
uns diese als Abrechnungsgrundlage dient.

Servicepauschale:

Ab 1.00 Uhr erheben wir eine Servicepausschale von 120,00 € pro Stunde. Maximal kdnnen Sie bis
3.00 Uhr das Tanzbein schwingen.
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Raumnutzung und Zimmerpreise

Bambusgarten ab 200,00 €
Da Vinci ab 200,00 €
Bambusgarten/ Da Vinci ab 300,00 €
Ruhrfestsaal ab 550,00 €

Galerieforum:

1 Raum (Klee oder Chagall) ab 200,00 €
2 Rdume (Klee & Dali oder Chagall & Mird) ab 300,00 €
3 Raume (Klee, Dali & Miré oder Chagall, Miré & Dali) ab 400,00 €
4 Raume (Klee, Dali, Miré & Chagall) ab 550,00 €

Ubernachtungsmaoglichkeiten fiir liebe Géste aus der Ferne

Unser Hotel verfligt Gber 117 moderne und komfortabel ausgestattete Zimmer in drei
verschiedenen Kategorien, die sowohl fiir den Geschafts- als auch fiir den Freizeitreisenden
konzipiert sind und dem Standard eines 4-Sterne Hotels entsprechen.

Zu den Feierlichkeiten kommen immer wieder Gaste aus allen Teilen des Landes zusammen. Daher
stellen wir Ihnen gerne im Rahmen lhrer Feierlichkeiten entsprechende Hotelzimmer zur
Verfligung.

Ubernachtung im Komfort — Einzelzimmer: ab 106,00 €
Ubernachtung im Komfort — Doppelzimmer: ab 126,00 €
Ubernachtung im Superior — Einzelzimmer: ab 121,00 €
Ubernachtung im Superior — Doppelzimmer: ab 141,00 €
Ubernachtung im Superior Plus Einzelzimmer: ab 136,00 €
Ubernachtung im Superior Plus Doppelzimmer: ab 156,00 €
Suiten: auf Anfrage

Babybett (bis 3 Jahre) 10,00 € je Nacht
Zusatzbett flir Kinder (4-6 Jahre) 15,00 € je Nacht
Zusatzbett fiir Kinder (7-17 Jahre) 20,00 € je Nacht
Zusatzbett 3 Erwachsene 30,00 € je Nacht
Frihstlick externer Hotelgast 18,50 € p.P.

Zweibricker Hof Hotel GmbH & Co. KG

Zweibriicker Hof 4

58313 Herdecke
Telefon 02330-6050
Telefax 02330-605-555
E-Mail: herdecke.bankett@riepe.com
oder
herdecke.tagung@riepe.com

Stand Januar 2025
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