
 
   

  

 
 

Vorspeisen 
Starters 

 
Gemischter Salat | Croûtons | Sprossen | Hausdressing 

mixed salad | croûtons | sprouts | homemade dressing 
7,00 € 

 
Büffelmozzarella| Feigen| Pistazien| Balsamico | Tomaten 

Buffalo mozzarella | figs | pistachios | balsamic vinegar 
                                                                             14,00 € 
 

Hausgemachtes gebeiztes Mosaik von Thunfisch und Lachs| 
Meerrettichcréme| Wildkräuter 

Marinated mosaic of tuna and salmon | horseradish cream | wild herbs 
17,00€ 

 
Gebackene Wachtelkeule| Blumenkohlpüree| Kresse| Aceto-Perlen   

Baked quail leg | cauliflower purée | cress | aceto-pearls 
15,50 € 

 
 

 
Suppen 
Soups 

 
Rinderconsommé| Tafelspitz| Lauchzwiebeln 

Beef consommé | boiled beef | spring onions 
                                                                             9,00 € 

 
Kokos-Curry-Suppe | Kartoffelchips| Schnittlauch (V) 

Coconut curry soup | potato chips | chives (V) 
8,00 € 

 
Rote Linsensuppe| Kreuzkümmel| Kichererbsen (V) 

Red lentil soup | cumin | chickpeas (V) 
8,00 € 

 
 

 
  



 
   

  

 
 

Vegan & Vegetarisch 
 

Gebackener Ziegenkäse 
Sojajus| feine Bohnen | Bimi| Sprossen| Rosa Pfefferbeeren| Violette Chips   

Baked goat cheese 
Soyjus | fine beans | bimi | sprouts | pink peppercorns | purple chips 

18,00 € 
 

Rosmarinrösti| Ratatouille 
Rucola| gebackene Kichererbsen(V) 

Rosemary Rösti | ratatouille| arugula | baked chickpeas (V) 
14,50 € 

 
Rustico Ravioli | Auberginenfüllung | Basilikumsauce 

Pinienkerne | Sprossen | Granatapfel-Zwiebel-Chutney (V) 
Rustico Ravioli | eggplant filling | basil sauce |pine nuts | sprouts | pomegranate and onion 

chutney (V) 
15,00 € 

 
Tagliarini| Pulled Pilze| Wildkräuter | Cashewkerne | Frühlingslauch 

 Knoblauch| Kirschtomaten 
Tagliarini | pulled mushrooms | wild herbs | cashew nuts | spring onions | garlic | cherry 

tomatoes 
16,00 € 

 
 

Fisch 
Fish 

 
Pochiertes Kabeljaufilet | Blüten| Weiße Pfeffersauce | Bimi |Kartoffelpüree 

Poached cod fillet | flowers | white pepper sauce | bimi | mashed potatoes 
27,00 € 

 
Auf der Haut gegrilltes Lachssteak | Ratatouille| Rosmarinrösti| Basilikumöl  

Grilled salmon steak | ratatouille | rosemaryrösti | basil oil 
28,00 € 

 
Kross gebratenes Zanderfilet| Weißweinsauce| Blattspinat| Kartoffelzapfen  

Crispy fried pike perch-fillet | white wine sauce | leaf spinach | potato cones 
29,00 € 

 



 
   

  

 
 

                                                                  Fleisch 
Meat 

 
Medallions vom Schweinefilet im Speckmantel | Waldpilzsauce 

Bratkartoffeln | Salat 
Pork tenderloin medallions wrapped in bacon | wild mushroom sauce 

roasted potatoes | salad 
 28,50 € 

 
Kalbsschnitzel | Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren 

Veal cutlet | potato and cucumber salad | cranberries 
 29,50 € 

 
Hausgemachte geschmorte Rinderroulade 

Zwiebeln| Speck | Essiggurken | Rotweinsauce| Bimi| Kartoffelstampf 
Röstzwiebeln 

Braised beef roulade 
onions | bacon | pickles | red wine sauce | bimi | mashed potatoes 

fried onions 
26,00 € 

 
 

Maishähnchenbrust Suprême | Cognacpfeffersauce | Prinzessbohnen 
Kartoffelzapfen 

 Corn-fed chicken breast supreme | cognac peppercones sauce   
princess beans and potato wedges 

25,50 € 
 

 
 
 
 

Gerne erfüllen wir Ihnen Sonderwünsche oder Umbestellungen, welche wir mit 
2,00 € berechnen. 

 
We are happy to fulfill your special requests or reorders, which we charge at 2,00 € 

 
 
 
 



 
   

  

 
Steaks 
 
Maishähnchenbrust Suprême      Corn-fed chicken breast supreme                14,00 € 
 
Schweinelende 200g    Pork loin                     16,00 € 
 
Rumpsteak 200g  Rump steak       26,00 € 

 
Rumpsteak 300g   Rump steak  36,00 € 
 
 
 
Beilagen | side orders 
 
Pommes Frites     French fries 4,00 €  
 
Bratkartoffeln mit Speck     Fried potatoes with bacon 5,00 € 
 
Bimi     bimi                                                                                                                            6,00€ 
 
Prinzessbohnen         green   beans                                                                                4,00€   
 
Kartoffelzapfen        Potato cones  4,00 € 
 
 
Sauce 
 
Hausgemachte Kräuterbutter     homemade herb butter 2,00 € 
 
Cognacpfeffersauce     cognac pepper sauce 4,00 € 
 
Waldpilzsauce      wild mushroom sauce 4,00 € 
 
Pommerysenfsauce   pomeranian mustard sauce                                                      4,00 € 

 
 

 
 
 
 
 



 
   

  

Hausgemachte Desserts 
homemade desserts 

 
 
 

Schokoladen-Noisette-Törtchen 
Passionsfruchtsorbet| Korallenhippe (V) 

Chocolate hazelnut tartlets 
passion fruit sorbet | Coral hip (V) 

10,50 € 
 

 
 

Himbeerparfait 
 Biskuit | Himbeercouli  

raspberry parfait 
spongecake | raspberry coulis 

11,00 € 
 

 
Crème Brûlée 

Banane | weiße Schokolade| Zimt 
Crème Brûlée 

Banana | White Chocolate | cinnamon 
10,50 € 

 
 

 
Käse von Say Cheese aus Herdecke 
200gr Käse| Feigensenf| Brioche 

cheese from say cheese in herdecke 
200gr cheese| fig mustard| brioche 

14,00 € 


