
 

 

 

Vorspeisen / Salate 

 
Rose vom Räucherlachs,  
Kräuter Crème Fraîche, Lachskaviar  
und gebackenen Kartoffelscheiben      16,00 € 
 

Wildkräutersalat         
mit Avocado, Fenchel, Quinoa 
und Orangendressing        14,50 € 
 
Salatteller „Palmengarten“ 
frischer Salatteller in Orangenvinaigrette 
mit gebratenen Putenbruststreifen, Apfelspalten, 
Radieschen und Parmesankäse      16,50 € 
 

Suppen 

Kokos-Currycrèmesuppe       
mit gebratener Garnele         8,00 € 
(auf Wunsch auch vegetarisch ohne Garnele)    7,00 € 
 
Steinpilzcrèmesuppe  
mit Streifen von der geräucherten Entenbrust    7,50 € 
 

Pasta / Vegan 

Pappardelle 
mit Karotte, Zucchini und Hirtenkäse, 
Weißwein-Thymiansauce       16,50 € 
mit vier Garnelen         21,50 € 
 

Gebratener Blumenkohl Teriyaki      
mit Sojasauce, gesalzenen Erdnüssen und Basmatireis   18,50 € 

Hauptgerichte 

 

Bio Schweinelendchen 
mit regionalem Marktgemüse, Butterkartoffeln 
und Schwerter Senf Jus        28,50 € 
 
Medaillons vom Kalbsfilet 
an Gorgonzolasauce mit Blattspinat  
und gebackenen Kartoffelkrapfen      31,50 € 
 
Schnitzel „König Ludwig“ 
paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 
mit gebackenem Camembert an Preiselbeersauce 
mit Herzoginkartoffeln und Salatgarnitur     25,50 € 
 
Entenbrust auf gebratenem Staudensellerie 
mit Pilzen, gebratenen Drillingen und Feigensauce   29,50 € 
 
Palmengarten Filetburger 
120 gr. Rinderfilet, medium gebraten, Brioche Brötchen, 
Salat, Gurke, Tomate, Rotweinschalotten, Barbecuesauce  
und Cheddar-Käse   25,00 € 
 
Schollenfilet auf Curry-Spinat 
überbacken mit Sauce Béarnaise und Röstkartoffeln   25,50 € 
 
Gebratenes Zanderfilet 
auf Risotto mit konfierten Tomaten und gebratenem Pancetta  29,00 € 
 

Dessert 

Der Genussmoment: 
Kleines Glas Vanillecrème mit Kirschgrütze 
und einem Espresso        7,50 € 
 
Bananen-Tonkabohnen Parfait 
mit Bitterschokolade und Mandelcrunch     9,50 € 
 
„Schokotraum“ 
warmes Schokoladentörtchen  
mit flüssigem Kern und Vanilleeis      9,50 € 
 
 
 
 

Für Änderungen der Beilagen berechnen wir 1,50 €. 


