Vorepelzen | Salide

Rose vom Réaucherlachs,
Krduter Creme Fraiche, Lachskaviar
und gebackenen Kartoffelscheiben

Wildkridutersalat
mit Avocado, Fenchel, Quinoa
und Orangendressing

Salatteller ,,Palmengarten”

frischer Salatteller in Orangenvinaigrette

mit gebratenen Putenbruststreifen, Apfelspalten,
Radieschen und Parmesankdse

Sunppert

Kokos-Currycrémesuppe
mit gebratener Garnele
(auf Wunsch auch vegetarisch ohne Garnele)

Steinpilzcremesuppe

mit Streifen von der gerducherten Entenbrust
Fadn [ Vegout

Pappardelle

mit Karotte, Zucchini und Hirtenkdse,
Weifswein-Thymiansauce
mit vier Garnelen

Gebratener Blumenkohl Teriyaki
mit Sojasauce, gesalzenen Erdniissen und Basmatireis

16,00 €

14,50 €

16,50 €

8,00 €
7,00 €

7,50 €

16,50 €
21,50 €

18,50 €

Houglpericiile

Bio Schweinelendchen
mit regionalem Marktgemdiise, Butterkartoffeln
und Schwerter Senf Jus

Medaillons vom Kalbsfilet
an Gorgonzolasauce mit Blattspinat
und gebackenen Kartoffelkrapfen

Schnitzel ,Kénig Ludwig”

paniertes Schnitzel vom Schweinerticken

mit gebackenem Camembert an Preiselbeersauce
mit Herzoginkartoffeln und Salatgarnitur

Entenbrust auf gebratenem Staudensellerie
mit Pilzen, gebratenen Drillingen und Feigensauce

Palmengarten Filetburger

120 gr. Rinderfilet, medium gebraten, Brioche Brétchen,
Salat, Gurke, Tomate, Rotweinschalotten, Barbecuesauce
und Cheddar-Kdse

Schollenfilet auf Curry-Spinat
tiberbacken mit Sauce Béarnaise und Rostkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet
auf Risotto mit konfierten Tomaten und gebratenem Pancetta

Peteon

Der Genussmoment:
Kleines Glas Vanillecreme mit Kirschgriitze
und einem Espresso

Bananen-Tonkabohnen Parfait
mit Bitterschokolade und Mandelcrunch

,Schokotraum”

warmes Schokoladentértchen
mit fllissigem Kern und Vanilleeis

Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir 1,50 €.

28,50 €

31,50 €

25,50 €

29,50 €

25,00 €

25,50 €

29,00 €

7,50 €

92,50 €

92,50 €



